
ruby rose
Shared dining menu 

1e ronde

Pimientos de Padrón

Focaccia
olijfolie - zeezout

Burrata
witte druif - ajo blanco - dille

Bruschetta Toast Vijg & Ricotta
pistache - honing - pimentolie

2e ronde

Carpaccio Runderlende
gezouten kapper - pesto - cebollita 

Calamares a la Romana 
aïoli - citroen - chimichurri

Truffel Risotto
oude pecorino - schuimige saus van amandel

3e ronde

Pizzetta Margherita 

Patates Frites à la Truffe 
parmezaan - truffel

Entrecote
oesterzwam - bearnaise - rode wijn jus

€37,50 p.p.

*Het dessert is optioneel op de dag zelf te bestellen.

 

Extra feestelijk
Oester ‘Zeeuwse Creuse Tafeloester’ (per stuk) 4.5

Garnering:
sjalot - citroen

haringkuit - bieslook - krokante aardappel +1

Jamon ‘Duroc’ (45 gram) 9 
pane carasau - cebollitas

Truffel Manchego 7
cebollitas - amandel 

Oude Kloosterkaas 7
cebollitas - amandel - mosterd 



ruby rose
Shared dining deluxe menu 

 1e ronde

Bruschetta Steak Tartaar (1 p.p.)
 oude kaas - gemarineerde truffel - bieslook

Focaccia
olijfolie - zeezout

Calamares a la Romana
aïoli - citroen - chimichurri

Zalm ‘Gravad Lax’
crème fraîche - zalmkuit - waterkers

2e ronde

Carpaccio Runderlende  
gezouten kapper - pesto - cebollita

Pizzetta Margherita

Kalfswang
witte kool - waterkers velouté - gnocchi - belper knolle kaas

3e ronde

Patates Frites Truffel
parmezaanse kaas

Entrecote
la ratte - oesterzwam - bearnaise - rode wijn jus

Gamba Mojo
gerookte paprika - bieslook - gepekelde citroen

€43,50 p.p.

*Het dessert is optioneel op de dag zelf te bestellen.

 

Extra feestelijk
Oester ‘Zeeuwse Creuse Tafeloester’ (per stuk) 4.5

Garnering:
sjalot - citroen

haringkuit - bieslook - krokante aardappel +1

Jamon ‘Duroc’ (45 gram) 9 
pane carasau - cebollitas

Truffel Manchego 7
cebollitas - amandel 

Oude Kloosterkaas 7
cebollitas - amandel - mosterd 


